
 
Información Semanal elaborada por la Asociación Nacional de Industrias de la 

Carne de España – ANICE 

 

LONJA DE BARCELONA 
 

ENVIO Nº 4/2                                                         Madrid, 26 de enero de 2022 
 

   
BARCELONA      

  25/01/2022 
          

PORCINO:    Mínimo   Máximo Dif. Mínimo   Máximo Dif. 

    Euros/kilo Ptas./kilo 

Canal Clase 2ª:                  

Precio canal semana: 4 1,345 - 1,351 0,002 223,8 - 224,8 0,33 

Despiece:   
Precio de las piezas con tasa 

para la destrucción 
          

A mayoristas:       Dif.     Dif. 

Chuletas de Gerona 2,740 - 2,770 0,000  455,9 - 460,9 0,0 

Lomo Caña 3,400 - 3,430 0,000  565,7 - 570,7 0,0 

Costillas   4,530 - 4,560 0,000  753,7 - 758,7 0,0 

Filetes  4,430 - 4,460 0,000  737,1 - 742,1 0,0 

Cabeza de Lomo   3,130 - 3,160 0,000  520,8 - 525,8 0,0 

   Precios de las piezas con tasa         

A fabricantes:         Dif.       Dif. 

Jamón Redondo Clasificado 2,320 - 2,350 0,000  386,0 - 391,0 0,0 

Jamón Redondo Mago (Fino) 1,720 - 1,750 0,000  286,2 - 291,2 0,0 

Jamón York   1,770 - 1,800 0,000  294,5 - 299,5 0,0 

Jamón York 4D (86%)   2,040 - 2,070 0,000  339,4 - 344,4 0,0 

Espalda sin piel  1,490 - 1,520 0,000  247,9 - 252,9 0,0 

Espalda York 4D (74%) 2,000 - 2,030 0,000  332,8 - 337,8 0,0 

Panceta Cuadro   2,790 - 2,820 0,000  464,2 - 469,2 0,0 

Bacon sin hueso 3,220 - 3,250 0,000  535,8   540,8 0,0 

Lomo Industrial   0,000 - 0,000 0,000  0,0 - 0,0 0,0 

Magro 85/15 0,000 - 0,000 0,000  0,0 - 0,0 0,0 

Magro 70/30** 0,000 - 0,000 0,000  0,0 - 0,0 0,0 

Papada sin piel 1,550 - 1,580 0,000  257,9 - 262,9 0,0 

Tocino sin piel 1,150 - 1,180 0,000  191,3 - 196,3 0,0 

        1 Euro = 166,386 

Información de la Cámara Oficial de Comercio, Industria y Navegación de Barcelona  

1.- La Lonja de Barcelona se celebra todos los martes           

2.- s/a = sin acuerdo; R = regulariza.               

La información de precios ofrecida en nuestra web proviene de otras personas físicas o jurídicas, por lo que 

ANICE no se hace responsable de la exactitud y actualización de su contenido. 

 

 


